
   

 Présence d’allergène - rapprochez-vous du serveur pour de plus amples informations. 
 Taxes et services compris, prix en euros TTC, origines des viandes : France. 

 

 
 

 

 

ENTRÉE 
 

Velouté de chou rave au bleu de Touraine, œuf parfait, pleurotes rôties, pesto de cresson 
* 

Rillette de volaille, focaccia croustillante, mâche, pickles, vinaigrette à l’ail noir 
 
 

PLAT 

 
Saucisse de Toulouse, brocolis rôtis, purée de patate douce, panais rôti et navets glacés, sauce 

barbecue à la rhubarbe 
* 

Risotto de petit épeautre et chou-fleur, pastrami végétal, poêlée de chou pak choi, coulis de persil 
 

DESSERT 

Assiette de fromages de Touraine, confiture de cerise noire, gelée de thym (supplément 2 euros) 
* 

Chou, praliné noisette, crémeux reine des prés, sauce caroube 
* 

Poire pochée dans un sirop d’épices, yaourt, crémeux kiwi, cake aux tourteaux de noisette et 
granola cru maison 

 
MENU ENFANT (3 à 12 ans) 
Plat (viande ou végétarien) + dessert  14 

Menu déjeuner 
 

Entrée + Plat + Dessert – 26 € 
Entrée + Plat  OU  Plat + Dessert – 20 € 
 

Mercredi, jeudi et vendredi midi 

 


