
 CELERI RAVE(Apium graveolens) 
Céleri rave, ail noir et yuzu

.

ENDIVE (Cichorium intybus) 
Endive, Brebis, poire et noix

.

SARRASIN (Fagopyrum esculentum)
Tempeh de sarrasin, betterave, chou rouge et raifort 

OU
ROMARIN (Salvia rosmarinus) 

Echine de porc, patates et romarin
.

MIZUNA ((assica rapa japonica)
Sainte-Maure, noix et kimchi

(en supplément 10€)
.

POMME (Malum)
Pomme, aspérule foin et soja 

Présence d’allergènes - rapprochez-vous du serveur pour de plus amples informations.
Taxes et services compris, prix en euros TTC, origines des viandes : France.

Menu en 4 pensées - 49€
Version végétarienne et végétalienne possibles

Accord mets/boissons (vin ou sans alcool) : 25 euros
Menu Petit Roseau (jusqu’à 13 ans) Plat + Dessert : 20 euros



CELERI RAVE (Apium graveolens) 
Céleri rave, ail noir et yuzu

.

ENDIVE (Cichorium intybus) 
Endive, Brebis, poire et noix

.

SARRASIN (Fagopyrum esculentum)
Tempeh de sarrasin, betterave, chou rouge et raifort 

.

COURGE (Cucurbita) 
Brochet, courge et satay

.

ROMARIN (Salvia rosmarinus) 
Echine de porc, patates et romarin

.

MIZUNA(Bassica rapa japonica)
Sainte-Maure, noix et kimchi

(en supplément 10€)
.

Pré-dessert gourmand
.

POMME (malum)
Pomme, aspérule foin et soja 

Présence d’allergènes - rapprochez-vous du serveur pour de plus amples informations.
Taxes et services compris, prix en euros TTC, origines des viandes : France.

Menu en 6 pensées - 75€

Accord mets/boissons (vin ou sans alcool) : 45 euros
Menu Petit Roseau (jusqu’à 13 ans) en 4 plats : 45 euros

Version végétarienne et végétalienne possibles


