
Menu en 5 pensées - 68€
Version végétarienne possible et vegan sur demande 

Accord mets & boissons (4 verres) : 32€

Présence d’allergènes - rapprochez-vous du serveur pour de plus amples informations.
Taxes et services compris, prix en euros TTC, origines des viandes : France.

 VERVEINE (Aloysia citriodora)
Quinoa, carotte, gingembre 

.

FIGUIER (Ficus carica) 
Truite, fenouil, melon, pêche

.

BASILIC (Ocimum basilicum)
Tomate, betterave, féta

.

ROMARIN (Rosmarinus officinalis)
Tempeh de pois chiche, aubergine, shiitaké

OU
REINE DES PRES (Filipendula ulmaria) 

Filet de cane, brocolis, myrtille
.

Autour du Sainte-Maure-de-Touraine 
(Supplément 10 euros)

.

TANAISIE (Tanacetum vulgare)
Parfait glacé, abricot, graine de courge

 

Menu “Petit Roseau” : le 5 pensées en petite portion : 40€
 (jusqu’à 13 ans) - 
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